
Assemblage : 25% Chardonnay, 40% de Meunier et 35% Pinot Noir

Villages : Premier cru : Chamery, Sermiers, Ecueil

Vieillissement : sur lies, 6 ans de cave

Pressoir horizontal avec membrane pneumatique

Cuve thermorégulée 

Dosage : Brut, 8 g/L

L’assemblage est réalisé avec des vins de réserve issus des années L’assemblage est réalisé avec des vins de réserve issus des années 

antérieures. Il se signale par son élégance et sa ënesse. 

A déguster entre 6 et 8 °C

Au nez:  Arômes fruités avec des notes végétales, ìeurs séchées, de 
fruits secs tel que des amandes
En bouche: Fruitée et compotée, belle équilibre et belle fraîcheur
Finale: Belle, longue avec une très belle fraîcheur
C’est le champagne de tous les instants. 

Viniëcation

Dégustation
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Blending: 25% Chardonnay, 40% Meunier and 35% Pinot Noir

Villages : Premier cru : Chamery, Sermiers, Ecueil

Aging: on lees, 6 years of cellar

Horizontal press with pneumatic membrane

ermoregulated vat

Dosage: Brut , 8 g/L

e blend is made with reserve wines from previous years. It stands out e blend is made with reserve wines from previous years. It stands out 

for its elegance and ënesse.

Tasting bewteen 6 et 8 °C

On the nose: Fruity aromas with vegetal notes, dried ìowers, dried 
fruits such as almonds
On the palate: Fruity and compote, nice balance and nice freshness
Finish: Beautiful, long with a very nice freshness
It’s the champagne of every moment.

Viniëcation

Tasting
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